
Nach einer kurzen, intensiven Einarbeitung packst du direkt mit an: Du stellst 

unser natürliches Speiseeis her, bereitest weitere Komponenten für unsere Filialen 

vor, übernimmst Lager- und Bestandskontrollen und sorgst für Ordnung und 

Sauberkeit in der Produktion. 

Wir, die Oldenburger Eismanufaktur, stellen handwerklich hergestelltes Eis aus 

natürlichen, ausgewählten und hochwertigen Zutaten her und betreiben mehrere 

Filialen in der Region. Zusätzlich betreiben wir unsere Eisautomaten, beliefern 

Partnerbetriebe und bieten verschiedene Cateringformate an.

(Teil-/Vollzeit in ganzjähriger Beschäftigung, wie auch 

Werkstudent:innen oder Aushilfen in der Saison).

Lust auf einen coolen Job? Dann bewirb dich jetzt über unsere Webseite und 

werde Teil der Oldenburger Eismanufaktur!

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir motivierte 

>>> Zur Webseite >>>

Wir bieten dir eine flexible Dienstplangestaltung, eine faire Vergütung sowie 

abwechslungsreiche Tätigkeiten passend zu deinen Stärken. Du hast die 

Möglichkeit, aktiv an der Entwicklung neuer Eissorten mitzuwirken. Während 

deiner Schicht gibt’s natürlich reichlich Eis, außerdem erhältst du Personalrabatt 

in deiner Freizeit. Dich erwartet ein junges, dynamisches Team mit flachen 

Hierarchien, besondere Teamevents und interne Aufstiegsmöglichkeiten.

Du passt zu uns, wenn du gerne im Team arbeitest, offen kommunizierst und 

Freude daran hast, hochwertiges Eis herzustellen. Idealerweise bringst du bereits 

Erfahrungen als Konditor:in, Koch/Köchin oder in der Lebensmittelproduktion mit. 

Sauberkeit, Hygiene sowie ein verantwortungsvoller Umgang mit Lebensmitteln 

sind für dich selbstverständlich.  Auch in stressigen Phasen bleibst du konzentriert 

und behältst den Überblick. Du bist mindestens 18 Jahre. 
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https://www.oldenburger-eismanufaktur.de/jobs

